
Pour le respect de notre planète et pour votre bien-être, nous privilégions le circuit court avec
des producteurs locaux en travaillant uniquement avec des produits frais et de saison.

SALADES

CÉSAR 
Romaine craquante, filet de volaille fermière grillé, sauce césar et croûtons.

TATIN D’OIGNONS 
Gratinée au chèvre, thym frais, pignons, roquette.

ENTRÉES
ASPERGES BLANCHES
Sauce mousseline et œuf parfait

GRAVELAX DE SAUMON 
Sur croque-monsieur maison à la crème raifort ciboulette et betterave.

TEMPURA DE GAMBAS 
à l’aigre douce accompagné de sucrine.

TERRINE CAMPAGNARDE
Au lapin, porc et épinards avec ses cornichons et petits oignons.

PÂTES / RIZ
RISOTTO 
Aux petits légumes et son chou vert farci aux champignons de Paris.

LASAGNES À LA BOLOGNAISE FAITES MAISON
Traditionnelles au boeuf accompagné de salade verte.

CANNELLONIS BROUSSE ÉPINARD
Concassé de tomates, pignons et roquette.

POISSONS
AÏOLI PROVENÇAL 
Morue pochée, aïoli, légumes cuits vapeur et escargots de mer.

LOTTE EN MEDAILLON
Au lait de coco, curry, riz thaï au gingembre confit.

FILET DE DAURADE
Accompagné de sa caponata d’aubergines sauce béarnaise.
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MENU ENFANT 13€
(jusqu'à 12ans)

Steak haché de boeuf / cabillaud
Frites / légumes rôtis

Compote de pommes / mousse au chocolat / boule de glace

VIANDES

BOCCONCINI DE VEAU
Tomates confites, serrano, mozzarella et ses tagliatelles à la tomate.

BURGER DE CANARD
Filet de canard haché, confit d’oignons, cheddar, sauce barbecue fumée, accompagné de frites fraîches.

ENTRECÔTE DE BOEUF “AUBRAC” 
Sauce aux choix beurre maître d’hôtel ou poivre, accompagnée de frites fraîches.

NAVARIN D’AGNEAU
Et ses petits légumes de printemps.

GARNITURE EN SUPPLÉMENT
Frites fraîches, Légumes rôtis, Salade.

FROMAGES
LA PLANCHE, SÉLECTION DE NOTRE FROMAGER

BROUSSE DU ROVE

DESSERTS
MOELLEUX AU CHOCOLAT, CRÈME ANGLAISE

SABLÉ BRETON, CRÈME DIPLOMATE, FRUITS DE SAISON

CRÈME BRULÉE AUX CALISSONS “LEONARD PARLI” 

SOUPE DE FRUITS ROUGE FAÇON PAVLOVA

CAFÉ ET SES MIGNARDISES 
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Sans gluten Sans lactoseProduit local Végétarien Nos best sellers

Toutes nos viandes sont d'origine française, élevées et abattues en France


