
MENU

Huitres gratinées, sabayon au Champagne

Escalope de foie gras poêlée, condiment à la mangue

Verrine fraîcheur de crabe aux agrumes

Pressé de sanglier aux marrons, sauce aux morilles 
et millefeuille de pommes de terre truffé

Sélection de fromages affinés 

Bûche maison fruits des bois, noisettes et chocolat.

130€ hors boissons


